
ChoraviⓇ

El fruto de un conocimiento intenso de los ingredientes

ChoraviⓇ es una gama de soluciones integrales para la elaboración 
de chorizo. El conocimiento profundo de los pimentones unido a la 
experiencia de nuestros maestros artesanos, nos ha permitido 
desarrollar unos productos que destacan por su sabor, color y naturalidad. 

      · Formulaciones tanto para la elaboración de chorizo ibérico como blanco.
   · Referencias con diferentes intensidades de color y sabor, cubriendo todas las 
     exigencias del mercado.
   · Equilibrio perfecto entre el pimentón y el resto de especias, consecuencia de 
     una experiencia de más de 40 años combinando estos ingredientes.



Beneficios
· Soluciones completas que reducen al máximo los errores en las pesadas 
  de los ingredientes.
· Mantenimiento del color a lo largo de toda la vida comercial del producto.
· Uniformidad en todos los lotes de fabricación: ausencia de defectos.
· Obtención de un producto de calidad incluso en condiciones de producción 
 des desfavorables.
· Formulaciones ajustadas a todas las presentaciones, pieza entera o loncheado.

Algunas de nuestras soluciones:
· ChoraviⓇ 476
· ChoraviⓇ 338
· ChoraviⓇ Ibérico 343
· ChoraviⓇ Chistorra SC 696
· · ChoraviⓇ Sarta 342


