


Beneficios
· Mejora indirecta de las características organolépticas del producto: 
  textura y jugosidad.
· Incremento de la rentabilidad económica del producto final.
· Aporte de matices sensoriales en productos premium.

Algunas de nuestras soluciones:
· · Avilon f2
· Retenavi ef
· Retenavi ef pork
· Retenavi ef beef
· Retenavi ef beef 2
· Retenavi ef poultry


