
SalaviⓇ

Una línea icónica para un producto repleto de tradición

Salavi ofrece una serie de soluciones integrales para la elaboración de 
salchichón, alcanzando un producto final con el sabor representativo 
de este tipo de producto, preservando la personalidad que le ha 
caracterizado durante generaciones.

      · Se trata de una las líneas más valoradas por nuestros clientes, tanto por su 
     sabor como por sus prestaciones técnicas.
   · Elevada penetración de nuestras fórmulas dentro del mercado nacional e 
     internacional.
   · Reconocimiento de esta línea dentro del sector de los embutidos crudos 
     curados.
   · Adaptación a las nuevas necesidades del mercado: reducción y limpieza de 
        etiqueta.
   · Soluciones completas que simplifican el proceso de fabricación



Beneficios
· Otorga al producto final de una identidad propia y de prestigio dentro
  del mercado.
· Obtención de un producto complejo sin necesidad de disponer de 
  elevados recursos.
· Soluciones completas que reducen al máximo los errores en las pesadas
 de los ing de los ingredientes.
· Uniformidad en todos los lotes de fabricación.
· Formulaciones ajustadas a todas las presentaciones, pieza entera o 
loncheado.

Algunas de nuestras soluciones:
· SalaviⓇ Completo sa
· SalaviⓇ pmr 602
· · SalaviⓇ Ecológico
· SalaviⓇ pmr s/a


